
Nature et Compagnie 

ZI des Dorices -  7, rue des Potiers  -  44330 Vallet  

Tél : 02 40 40 48 30 
 

 
 

Fiche Technique 
 

D-VEN001-PPC-RHD-SU 

Création : 09/09/14 

Mise à jour : 11/03/2020 

 

Petit pain de campagne Bio et Sans Gluten 

Surgelé 60g 
 

Code article : HD08092 

Description 
 
Petit pain de campagne bio et sans 

gluten surgelé à réchauffer au four 

traditionnel. 

 

Ingrédients 
 
Eau, amidon de maïs*, farine de riz*, farine de sarrasin*, farine de 

millet*, amidon de manioc*, levure de boulanger, huile d’olive*, 

épaississants : gomme de guar* et de xanthane, sel, sucre de 

canne*. 

* Ingrédients issus de l'agriculture biologique 

Certifié par ECOCERT FR-BIO-01 

Allergènes 
 

Produit garanti sans gluten. 

Risque de traces : œuf, fruits à coques et lait 

Valeurs nutritionnelles 
 

Valeurs moyennes Pour 100g Pour 1 pain (60g) 

Energie 895kJ - 214kcal 537kJ - 128kcal 

Graisses dont AGS 2,5g dont 0,6g 1,5g dont <0.5g 

Glucides dont Sucres 45g dont 1,5g 27g dont 0,9g 

Fibres alimentaires 2,7g 1,6g 

Protéines 2,9g 1,8g 

Sel 1,3g 0,77g 
 

Conservation 
Durée de vie technique : 24 mois. 

A – 18°C. Ne jamais recongeler un 

produit décongelé. 

Préparation 
Cuire le pain dans son sachet 10 

min au four préchauffé à 200°C. 

(Pour information, le sachet va 

gonfler pendant la cuisson puis se 

rétracter lors de la sortie du 

produit du four). 

 Données logistiques   
   Produit Carton  Palette 

Emballage 
Sachet barrière PET 

CUISSON 
Caisse américaine 

 
Cartons/couche 15 

EAN 3760154260558 13760154260555  Couches /palette  8 

Dimensions (cm) L 9 - P 5 - H 5 L 24 - P 22 - H 19  Cartons / palette 120 

Nombre unités 1 pain de 60g 30 pains  Produits / palette 3600 

Poids net 60 g 1.8 kg  Poids net  216 kg 

Poids brut 63 g 2.02 kg  Poids brut 242 kg 

   

 


